
 

Menüplan Woche 37 9.9.2024. bis 15.9.2024 

 

 

 

 

Montag 
9.9.2024 

 

 

Dienstag 
10.9.2024 

 

 

Mittwoch 
11.9.2024 

 

 

Donnerstag 
12.9.2024 

 

 

Freitag 
13.9.2024 

 

 

Samstag 
14.9.2024 

 

 

Sonntag 
15.9.2024 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Karottencremesuppe  
 

 

Kressesuppe  
 

 

Kürbiscremesuppe  
 

 

Griesscremesuppe 
 

 

Pastinakencremesuppe 
 

 

Rindsbouillon mit 
Backerbsen 

 

 

Broccolicremesuppe 
 

Tagessalat 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

Menu 

 

Sautiertes 
Schweinsschnitzel 

Champignonrahmsauce 
Nudeln 

Mischgemüse 
Pfirsich mit Rahm 

 

 

Hackbraten 
Hausfrauenart 
Bratensauce 

Pommes Rissolèes 
Kürbis 

 

 

Spätzlipfanne mit 
Sommergemüse und 

Champignons  
 Rahmsauce  

 
 

 

Pochierte Pouletbrust 
Estragonsauce 

Pilawreis 
Fenchel "Italienische Art" 

 

 

Gebratenes 
Wolfsbarschfilet (1) 

Zitronendip 
Kräuter-Gersotto 

Glasierter Pak Choy 
 

 

Burehamme 
Senf-Kartoffen 

Broccoliröschen 
 

 

Glasierte Kalbsbrust 
Kräuterjus 

Bramata-Polenta 
Ofentomate 

 

Menu 
(vegetarisch) 

 

Vegetarische 
Hackbällchen 

Champignonsauce 
Nudeln 

Mischgemüse 
Pfirsich mit Rahm 

 

Rösti Caprese - mit 
Tomaten und Mozzarella 

überbacken 
 
 
 
 

 

Spätzlipfanne mit 
Sommergemüse und 

Champignons  
 Rahmsauce  

 
 
 

 

Kichererbsen-Curry mit 
Kokosmilch 
Pilawreis 

Fenchel "Italienische Art" 
 
 

 

Tofusticks im 
Kräutermantel 

Zitronendip 
Kräuter-Gersotto 

Glasierter Pak Choy 

 

Käsetaler (Briekäse) 
Preiselbeersauce 
Senf-Kartoffeln 
Broccoliröschen 

 

 

Halloumi-Gemüsespiess 
Rosmarinsauce 

Bramata-Polenta 
Ofentomate 

 

Sommerkarte 
 

Von Montag bis Freitag bietet unsere Sommerkarte alternative Gerichte zum Mittagsmenü. Diese können Sie jeweils am 
Vortag bis 13.00 Uhr bestellen. 

 

 

Tagesdessert 

 

Kaffee Panna Cotta 
 

 

Quarkbällchen mit 
Fruchtsauce 

 

 

Ananassalat 
 

 

Marmorcake 
 

 

Aprikosen-Quarkcreme 
 

 

Zitronensorbet 
 

 

Sachertorte 
 

Abendessen 

 

 

Schinkengipfeli 
Randensalat 

 

Fotzelschnitte 
Apfelkompott 

 

 

Minestrone  
Tessiner Brot 

 

 

Hörnli-Gemüsegratin 
Birnenmus 

 

 

Pouletsalat mit Curry 
und Früchten 

Weggli 
 

 

Cafe Complet 
"Traditionell" 

Zopf und Butter 
 

 

Fruchtkuchen mit 
Zwetschgen 

mit Schlagrahm 
 

Abendessen 
(vegetarisch) 

 

 

Spinatstrudel 
Randensalat 

 

Fotzelschnitte 
Apfelkompott 

 

 

Vegetarische Minestrone 
Tessiner Brot 

 

 

Hörnli-Gemüsegratin 
Birnenmus 

 

 

Vegetarischer  
Salat-Nicoise mit 

Kichererbsen 
Weggli 

 

 

Cafe Complet 
"Traditionell" 

Zopf und Butter 
 

 

Fruchtkuchen mit 
Zwetschgen 

mit Schlagrahm 
 
 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen  

werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Menüplan ausgewiesen.   (1) Wolfsbarschfilet, Aquakultur, Türkei 


