Menuplan Woche 37 9.9.2024. bis 15.9.2024

Y Do

GUT BEGLEITET IM ALTER

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
9.9.2024 10.9.2024 11.9.2024 12.9.2024 13.9.2024 14.9.2024 15.9.2024
Tagessuppe Karottencremesuppe Kressesuppe Kurbiscremesuppe Griesscremesuppe | Pastinakencremesuppe Rindsbouillon mit Broccolicremesuppe
Als‘Allaergatti;eliir\ggfn Backerbsen
wirinnen tagli ni

Bouillon
Tagessalat Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Bulffet Salat vom Bulffet Salat vom Buffet
Sautiertes Hackbraten Spatzlipfanne mit Pochierte Pouletbrust Gebratenes Burehamme Glasierte Kalbsbrust
Schweinsschnitzel Hausfrauenart Sommergemiise und Estragonsauce Wolfsbarschfilet (1) Senf-Kartoffen Krauterjus
Menu Champignonrahmsauce Bratensauce Champignons Pilawreis Zitronendip Broccolirdschen Bramata-Polenta
Nudeln Pommes Rissolées Rahmsauce Fenchel "Italienische Art" Krauter-Gersotto Ofentomate
Mischgemuise Kurbis Glasierter Pak Choy
Pfirsich mit Rahm
Vegetarische Rosti Caprese - mit Spatzlipfanne mit Kichererbsen-Curry mit Tofusticks im Kéasetaler (Briekdse) |Halloumi-Gemusespiess
Hackbaéllchen Tomaten und Mozzarella) Sommergemuse und Kokosmilch Kréautermantel Preiselbeersauce Rosmarinsauce
Menu Champignonsauce Uberbacken Champignons Pilawreis Zitronendip Senf-Kartoffeln Bramata-Polenta
(vegetarisch) Nudeln Rahmsauce Fenchel "Italienische Art" Kréuter-Gersotto Broccolirdschen Ofentomate
Mischgemuise Glasierter Pak Choy
Pfirsich mit Rahm
Sommerkarte Von Montag bis Freitag bietet unsere Sommerkarte alternative Gerichte zum Mittagsmenii. Diese kénnen Sie jeweils am
Vortag bis 13.00 Uhr bestellen.
Kaffee Panna Cotta Quarkballchen mit Ananassalat Marmorcake Aprikosen-Quarkcreme Zitronensorbet Sachertorte
Tagesdessert Fruchtsauce
Abendessen Schinkengipfeli Fotzelschnitte Minestrone Hornli-Gemusegratin | Pouletsalat mit Curry Cafe Complet Fruchtkuchen mit
Randensalat Apfelkompott Tessiner Brot Birnenmus und Friichten "Traditionell" Zwetschgen
Weggli Zopf und Butter mit Schlagrahm
Abendessen Spinatstrudel 'ZOth‘TLSCh”'tE: Vegetarische Minestrone| Homli-Gemisegratin Vegetarischer Cafe Complet Fruchtkuchen mit
(vegetarisch) Randensalat ptelkompo Tessiner Brot Birnenmus Salat-Nicoise mit "Traditionell" Zwetschgen
Kichererbsen Zopf und Butter mit Schlagrahm
Weggli

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitend en auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen
werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Menuplan ausgewiesen.

(1) Wolfsbarschfilet, Aquakultur, Turkei



