Menuplan

20. Januar - 26. Januar 2025

%anuh‘f

SCHONEGG

Unter dem Dechwon  COMCANA

Caramelkopfli

Caramelkopfli

. Mittagessen
Mittagessen ges Abendessen
vegetarisch
Gelberbssuppe Pouletsalat an
Kalbsgeschnetzeltes an Cognac- Gelberbssuppe . .
Montag, : o . . Cocktailsauce mit
Sauce mit Polenta und gratiniertem Brot-Birnen-Kaseauflauf . .
20. Januar Fenchel Gebick Frichten dazu Maissalat
Gebick und Brot
Tomatencreme Tomatencreme
Dienstag, Fleischkase” mit Senfsauce dazu Spaghetti mit Rucola-Pesto dazu ,
21. Januar Safranrisotto und Sellerie- Reibkase Apfelkuchen mit Rahm
Ruebligemuse S
o9 Tiramisu
Tiramisu
Mittwoch, . Rueblicreme . Rueblicreme . .
22 Januar Fleischvogel* an Rotwe!nsaucg mit Gemiise-Stroganoff mit Bulgur _Tomatenrlsotto mit
' Kartoffelstock und Lattichstreifen ) . Reibkase dazu Kopfsalat
Himbeeren mit Rahm
Himbeeren mit Rahm
Gemisesuppe
Donnerstag, i Gefligelcréme Blumenkohl-Medaillon auf Apfel- Chas-Chiiechli mit
23. Januar Alplermagronen* mit Apfelmus Mango-Chutney dazu Grosis-Salatmischun
Diplomat Bratkartoffeln 9
Diplomat
Linsensuppe Linsensuppe
Freitag, Doradenfilet an Zitronenmayonnaise Mit Gemuse gefllltes Bindner-Gerstensuppe*
24. Januar mit Butterreis und Blattspinat Blatterteigpastetli dazu Schnittlauchbrotli
Frische Ananas mit Kirsch Frische Ananas mit Kirsch
Selleriecréme
Samsta Selleriecréme Walliser-Toast (mit Tomaten und Géttersoeise mit
o5 Jam?ér Cipollatas* dazu samiges Pilzrisotto Raclettekase) Fruchtrc):ocktail
' Zwetschgenkompott mit Zimtzucker Zwetschgenkompott mit
Zimtzucker
Bouillon mit Einlage Bouillon mit Einlage Café Complet mit
Sonntag, Geschmorte Kalbsbrust mit Hausgemachte Krauter-Omeletten emischter FIeF‘)isch*- und
26. Januar Kartoffelgratin, Brokkoli und Kohlrabi mit Birnenkompott 9

Kaseplatte

*Enthalt Schweinefleisch

** kann Spuren von Antibiotika enthalten

Wenn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inlandischer Produktion
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel flr Fisch aus nachhaltiger Fischerei
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein

Mittagessen Fr. 21.--

Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt)

Bitte am gleichen Tag bis spatestens um 10.00 Uhr anmelden!
Sonn- und Felertage Fr. 24.--



