Menuplan Woche 40 30.9.2024. bis 6.10.2024
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GUT BEGLEITET IM ALTER

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
30.9.2024 1.10.2024 2.10.2024 3.10.2024 4.10.2024 5.10.2024 6.10.2024
Tages_su ppe Basler Mehlsuppe Marronicremesuppe Rueblisuppe Gemisecremesuppe Kichererbsen- Susskartoffelsuppe Hafercremesuppe
Als‘AIternatlye servieren Peperonisuppe mit Gemiisewiirfel
wir lThnen taglich eine
Bouillon
Linsensalat Eiersalat Rotkabsissalat Ofengemuise-Salat Selleriesalat Zucchettisalat Tomaten-
Tagessalat mit frischen Krautern mit Feta mit Ananas mit Dérrtomaten Mozzarellasalat
Berner Zungenwurst Schweinsgeschnetzeltes Gebratene Pouletbrust | Rindsgeschnetzeltes Lachsfilet () Paniertes Glasierter Kalbsbraten
und Speck Cognacrahmsauce Sauce "Toskanische Art"| an griner Pfeffersauce mit Krauterkruste Schweinsschnitzel Bratenjus mit Honig
Menu Senf Schupfnudeln Basilikumrisotto Kartoffelstock an Weissweinsauce Zitronenschnitz Gnocchi
Salzkartoffeln Broccoli mit Mandeln Grillgemuse Karottenstabli Vollkornreis Pommes Frites Ofenkurbis mit Rosmarin
Doérrbohnen Fenchelgratin Knackerbsen
Késeschnitte Tortellini Hafer-Bratlinge Gekochte Eier Quorn-Thai Curry Paniertes Gnocchi Pfanne
Menu mit Raclettekése, mit Steinpilzfillung | Sauce "Toskanische Art an Senfsauce mit Gemuse Sellerieschnitzel mit Wurzelgemdise
isch Tomaten und Basilikum Krauterrahmsauce Grillgemuse Kartoffelstock Vollkornreis Zitronenschnitz an Frischkasesauce
(vegetarlsc ) Broccoli mit Mandeln Karottenstabli Pommes Frites Ofenkirbis mit Rosmarin
Knackerbsen
Hirsch-Jagerschnitzel (2)
"Mirza"
Wochenhit Wacholdersauce
Spatzli
Rotkabis mit Apfel
Tagesdessert Dunkles Himbeer-Cheesecake Griesskopfli Birne belle Helene Meranercake Orangensalat Cremeschnitte
g Schokoladenmousse Aprikosensauce mit Marsala
Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Fotzelschnitte Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe
Abendessen Gebratene Chipolata Friihlingsrollen Kaseplattli mit Zimtzucker Fruchtkuchen mit Apfeln|  Schinkenrbdlichen Cafe Complet
n’z\‘;i”gﬁugggt Kartoffelsalat Siiss-Sauer-Sauce Krauterquark Zwetschgenkompott Schlagrahm Russischer Salat mit Lyoner
9 Gruner Salat Geschwellte Kartoffeln Barli
Abendessen Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Fotzelschnitte Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe
(vegetarisch) Paniertes Fruhlingsrollen Késeplattli mit Zimtzucker Fruchtkuchen mit Apfeln Gekochtes Ei Cafe Complet
Auf Vorbestellung Gemiseschnitzel Siss-Sauer-Sauce Kréuterquark Zwetschgenkompott Schlagrahm Russischer Salat mit Kase
Abendsuppe Kartoffelsalat Griiner Salat Geschwellte Kartoffeln Burli
nach Angebot

Uber Zutaten in unseren Gerichten Allergene und / oder Intoleranzen auslésen konnen, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.
Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.
Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menuplan ausgewiesen (1) Herkunft: NW Aquakultur (2) Herkunft: EU



