
Angebot Bistro Hausmatte und Take Away  

24. Juni - 30. Juni  

Wir servieren Ihnen marktfrische Produkte

von 11:30-13:30 Uhr 

Datum Vorspeisen                6.50 -  9.50 Menü 1                     Vegetarisch         Tageshit               Tagesdessert          6.50

Kohlrabicremesuppe Hackbraten Fusilli Salatteller Linzerschnitte Wochenhit

und Brot an Bratensauce an Pilzrahmsauce mit Maultaschen Roastbeefteller

Montag Kartoffelstampf an Salbeibutter mit Tatarsauce und Pommes frites

24.06.2024 Blattsalat mit Radieschen Erbsen  

an Haussalatsauce  Preis Bistro:                        21.00 Preis Bistro:                                               27.50

Preis Take Away:                18.00 Preis Take Away:                                       24.50

Zwiebelsuppe Rindsgeschnetzeltes Paniertes Auberginenschnitzel Schweinshalsbraten Meringue mit

und Brot an Sauce Stroganoff Rucolarisotto an Thymiansauce frischen Erdbeeren

Dienstag Teigwaren Spiralen Parmesan-Chips Herzoginkartoffeln und Rahm

25.06.2024 Rüeblisalat Mangold mit Gemüsestreifen grüne Bohnen

an Passionsfrucht Salatsauce Preis Bistro:                        21.00

Preis Take Away:                18.00   

Erbsensuppe mit Minze Kalbsadrio Salatteller Cannelloni Mandelcreme mit Amaretto Preise Bistro 

und Brot an Rahmsauce mit Falafel und Quarkdip mit Rindfleischfüllung Menü 1 Mo - Sa                                           21.00

Mittwoch Griessnocken an Tomatensauce Menü 1 Sonntag                                          27.50

26.06.2024 Gartensalat Mischgemüse   Vegetarisch Mo- Sa                                     20.50

an italienischer Salatsauce Preis Bistro:                        21.00  Vegetarisch Sonntag                                   24.50

 Preis Take Away:                18.00  

Gefügelbouillon mit Eierflocken Pouletgeschnetzeltes "Casimir" Spanische Tortilla Hackbraten Himbeermousse Preise Take Away           

und Brot Reis mit Kartoffelwürfeln an Rotweinsauce Menü 1 Mo - Sa                                           18.00

Donnerstag und Früchte Garnitur und Wurzelgemüse Griessnocken  Menü 1 Sonntag                                          24.50

27.06.2024 Bierrettichsalat an Tomatensalsa Mischgemüse Vegetarisch Mo- Sa                                     17.50

an Kümmelsalatsauce Preis Bistro:                        21.00 Vegetarisch Sonntag                                   21.50

Preis Take Away:                18.00   

Gemüsecremesuppe gebratenes Saiblingfilet (Island) Ravioli mit Ricotta- und Rindshamburger Coupe Melba Getränke zum Mitnehmen 

und Brot an Weissweinsauce Spinatfüllung mit Kräuterbutter Kaffee to go                                                   4.40    

Freitag Salzkartoffeln an Rahmsauce Erdnussreis

28.06.2024 Saisonsalat Broccoli mit Mandeln Grilltomate        

an französischer Salatsauce Preis Bistro:                        21.00

Preis Take Away:                18.00  

Petersiliencremesuppe Älpler Magronen Salatteller Schweins Cordon Bleu Griessflammeri mit Kiwi Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / 

und Brot mit Reibkäse mit Momos Country Cuts oder Intoleranzen auslösen können, informieren

Samstag Reibkäse und Sweet-Chili-Sauce Broccoli Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

29.06.2024 Selleriesalat Apfelmus  

an Kräutersalatsauce Preis Bistro:                        21.00

 Preis Take Away:                18.00

Lauchsuppe Schweins-Saltimbocca Gratinierter Fenchel Paniertes Schweinsschnitzel Erdbeerroulade Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um 

und Brot an Marsalajus an Tomatensauce mit Oliven Pommes frites Schweizer Fleischerzeugnisse.

Sonntag Mascarpone Polenta Mascarpone Polenta Gemüsebouquet Ausnahmen sind auf dem Menüplan ausgewiesen

30.06.2024 Gemischter Salat gelbe und grüne Bohnen gelbe und grüne Bohnen  (1) Herkunft: NL Wildfang

an Haussalatsauce Preis Bistro:                       27.50 Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz 

hergestellt.
Preis Take Away:               24.50 Schweiz hergestellt.


