Angebot Bistro Hausmatte und Take Away
17. Februar - 23. Februar

Wir servieren lhnen marktfrische Produkte
von 11:30-13:30 Uhr

Datum

Montag
17.02.2025

Dienstag
18.02.2025

Mittwoch
19.02.2025

Donnerstag
20.02.2025

Freitag
21.02.2025

Samstag
22.02.2025

Sonntag
23.02.2025

Vorspeisen

Gemiisecremesuppe
und Brot

Randensalat
an Orangensalatsauce

Rindsbouillon mit Fladli
und Brot

Gemiise-Linsensalat
an Haussalatsauce

Susskartoffelsuppe
und Brot

Blattsalat mit Brunnenkresse
an italienischer Salatsauce

Schwarzwurzelcremesuppe
und Brot

Gemischter Salat
an Krautersalatsauce

Hafercremesuppe
und Brot

Fenchelsalat
an Senfsalatsauce

Krautercremesuppe
und Brot

Zuckerhutsalat
an franzosischer Salatsauce

Wallliser Fendantstippchen
und Brot

Waldorfsalat
mit Baumnissen

6.50 - 9.50 Meni 1

Rindszunge an Kapernsauce
Kartoffelstampf
Gruine Bohnen

Riz Kasimir
mit Pouletgeschnetzeltem
Reis und Fruchtgarnitur

Glasierter Schweinebauch
an Honigsauce
Salzkartoffeln

und Sauerkraut

Gebackener Fleischkase
an Thymiansauce
Nudeln

Lauchgratin

und Rosenkohl

Gebratenes Forellenfilet
(Tarkei)

mit Mandelbutter
Kartoffel

und Blattspinat

Rindfleischlasagne
mit Tomatensauce

Kalbsragout

an Salbeisauce
Spatzli

und Ruebli

Vegetarisch
Ofenpfanne

mit Gemise, ganzem Knoblauch,

und Fetakase
Buchweizen-Pilaw

Kurbisrisotto
mit Falafelballchen

Gemduseteller
mit Pfifferlingsauce
und Kichererbsenpliree

Haferplatzli mit Sbrinz
an Spinatsauce
Hornli und Broccoli

Spaghetti
an Tomaten-Olivensauce
mit Parmesanspahnen

Tofu-Krauter Piccata
an Karottenrahmsauce
Kartoffelstock

Tomatiertes Gemiiseragout
serviert im Wildreisring

Tageshit

Kalbsadrio
mit Bohnen
Nudeli und Mischgemiise

Preis Bistro: 21.50
Preis Take Away: 18.50
Rindfleischvogel

an Bratensauce

Rostigaletten

und Bohnen

Preis Bistro: 21.50
Preis Take Away: 18.50
Kalbsgeschnetzeltes

Zircher Art

mit Nudeli

und Rosenkohl

Preis Bistro: 21.50
Preis Take Away: 18.50
Frittierte Eglifilet (Kasachstan)

mit Krautermayonnaise
Salzkartoffeln

und Lauchgratin

Preis Bistro: 21.50
Preis Take Away: 18.50
Lammcurry

mit Basmatireis

und Spinat

Preis Bistro: 21.50
Preis Take Away: 18.50

Steinpilztortelli
an Baumnusspesto
mit Parmesan

Preis Bistro: 21.50
Preis Take Away: 18.50
Paniertes Schweinsschnitzel

mit Zitronenschnitz

Pommes frites

Mischgemise

Preis Bistro: 27.50
Preis Take Away: 24.50

Tagesdessert

Rieblicake
mit Rahm

Kokosmousse

Fruchtsalat
mit Rahm

Maroni Panna Cotta

Cremeschnitte

mit Rahm

Cassis-Quarkcreme

Sachertorte mit Rahm

6.50
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Wochenhit

Suure Mocke

mit Kartoffelstock

und Ruebli (Wunschmenu Regina Scherer)
Preis Bistro: 26.00
Preis Take Away: 23.00

Preise Bistro

Menu 1 Mo - Sa 21.00
Menl 1 Sonntag 27.50
Vegetarisch Mo- Sa 21.00
Vegetarisch Sonntag 27.50

Preise Take Away

Menu 1 Mo - Sa 18.00
Menl 1 Sonntag 24.50
Vegetarisch Mo- Sa 18.00
Vegetarisch Sonntag 24.50

Getranke zum Mitnehmen
Kaffee to go 4.60

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und /
oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um
Schweizer Fleischerzeugnisse.
Ausnahmen sind auf dem Meniplan ausgewiesen
(1) Herkunft: NL Wildfang
Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der
Schweiz hergestellt.



