Menulplan Woche 03 13.1.2025. bis 19.1.2025 N

GUT BEGLEITET IM ALTER

Unter dem Dach von Eoncqrq
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
13.1.2025 14.1.2025 15.1.2025 16.1.2025 17.1.2025 18.1.2025 19.1.2025
Tagessuppe Blumenkohlcremesuppe | Kartoffelcremesuppe Karottensuppe Gemusebouillon mit Fenchelcremesuppe Brotcremesuppe Steinpilzcremesuppe
Als Alternative servieren
. it Backerbsen
wir Ihnen téglich eine
Bouillon
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Bulffet Salat vom Bulffet Salat vom Buffet
Tagessalat
Bauernbratwurst Schweinsragout Fondue Plausch Gebackener Eglifilet im Bierteig Kalbs Pojarski Rindsschmorbraten
Zwiebelsauce Pommery - Senfsauce Fleischkéase Tartaresauce Thymiansauce Burgunder Art
Menu Rosti Tagliatelle Portweinjus Salzkartoffeln Krawattli Spatzli
Ofentomate Karotten Duo mit Lyoner Kartoffeln Rahmspinat Kohlrabi mit Petersilie Rosenkohl
Petersilie Fenchel
Rosti "Jardiniere" mit Quornragout Fondue Plausch Gemise- Tofuspiess Gemiiseknusperli Quornschnitzel Spatzlipfanne "Jager Art"
Menu Gemidse gratiniert Pommery- Senfsauce Cocktailsauce Tartaresauce Thymiansauce mit Waldpilzen und
isch Tagliatelle Lyoner Kartoffeln Salzkartoffeln Krawattli Wirzstreifen
(vegetarisch) Karotten Duo mit Fenchel Rahmspinat Kohlrabi mit Petersilie
Petersilie
Winterkarte Von Montag bis Freitag bietet unsere Winterkarte alternative Gerichte zum Mittagsmenu. Diese kdnnen Sie jeweils am
Vortag bis 13.00 Uhr bestellen.
Tagesdessert Cassis-Quarkcreme Mandelgipfel Rueblicake Zwetsch_genkompott Gebrannte Creme Zitronen Panna Cotta Ananas Royal Torte
Vanilleglace
Zwiebel & Késekuchen Birchermuesli Gelberbsensuppe Aufschnitt-Teller garniert] Spaghetti Napoli Fruchtkuchen mit Cafe Complet
Abendessen Blattsalat Weggli mit Gnagi Brot und Butter Reibkase Aprikosen "Traditionell"
Brot mit Schlagrahm Zopf und Butter
Abendessen | Zwiebel & Kasekuchen Birchermuesli Gelberbsensuppe Weichkase-Teller Spaghetti Napoli Fruchtkuchen mit Cafe Complet
(vegetarisch) Blattsalat Weggli Brot garniert Reibkase Aprikosen "Traditionell"
9 Brot und Butter mit Schlagrahm Zopf und Butter

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitend en auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen
werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Meniplan ausgewiesen. (1) Eglifilet, Wildfang Russland



