Menuplan

17- Februar - 23. Februar 2025
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SCHONEGG

Unter dem Dechwon  COMCANA

Mittagessen

Mittagessen
vegetarisch

Abendessen

Blumenkohlcréme

Blumenkohlcréme
Spinat-Kartoffel-Frittata mit

Sachertorte

Ruebli und Pfalzerriebli
Sachertorte

Montag, Rindsgeschnetzeltes mit Pilzen dazu Mornav-Sauce dazu alasierte Fotzelschnitte mit Apfel-
17. Februar Salzkartoffeln und Brokkoliréschen y Karotten 9 Birnenkompott
Marinierte Grapefruit Marinierte Grapefruit
Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli
Dienstag, Poulet-Casimir an Currysauce dazu Tofu-Ragout an Currysauce dazu Burehamme™ mit
18. Februar Trockenreis und Fruchtgarnitur frittierte Bananen und Trockenreis Kartoffelsalat
Kokosmousse Kokosmousse
| Rueblicréme Rueblicreme Hauspastete” mit
Mittwoch, Armagnac dazu
Fonduebankett Fonduebankett .
19. Februar ————— —_—_—— Waldorfsalat mit
Passionsfruchtschnitte Passionsfruchtschnitte
Grahambrot
Schwarzwurzelcréme R
Schweinsragout* an Pommery- "Schwarzwurzelcre_me . :
Donnerstag, Gemduseragout an Thymiansauce Ofenguck mit Schinken*,
Senfsauce dazu Nudeln und : " .
20. Februar : . dazu Nudeln und Mischgemuse Lauch und Zwiebeln
Mischgemuse
Panna Cotta
Panna Cotta
Hafercréme Hafercréme
Gebratenes Forellenfilet nach .
. e . Gekochtes Ei an Buttersauce dazu
Freitag, Mdullerin Art" mit Mandelbutter dazu . . . T
N " Broselkartoffeln und gedinsteter Birchermuesli mit Brot
21. Februar Broselkartoffeln und gedinsteter Blattspinat
Blattspinat Fruchtz,alat
Fruchtsalat
Krautercréme Krautercréme
Samstag, Lasagne al Forno mit Rindfleisch Lasagne Vegetaria an Appenzeller Kasetoast
22. Februar und Tomatensauce Tomatensauce mit Beilagensalat
Heidelbeer-Quarkcréme Heidelbeer-Quarkcréme
Gemdisecreme Gemdusecreme
; Geflillte Wirzkopfli an Café Complet mit
Sonntag, Kalbsragout an Salbeisauce dazu Paprikasauce dazu Eierspatzli emischter Fleisch*- und
23. Februar Eierspatzli, Riebli und Pfalzerriiebli P paizll, | g

Kaseplatte

*Enthalt Schweinefleisch

** kann Spuren von Antibiotika enthalten

Wenn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inlandischer Produktion
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel flr Fisch aus nachhaltiger Fischerei
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein

Mittagessen Fr. 21.--

Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt)

Bitte am gleichen Tag bis spatestens um 10.00 Uhr anmelden!
Sonn- und Felertage Fr. 24.--



