Menuplan
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SCHONEGG

Unter dem Dechwon  COMCANA

9. Dezember - 15. Dezember 2024

Frische Ananas mit Rahm

Frische Ananas mit Rahm

. Mittagessen
Mittagessen ges Abendessen
vegetarisch
Hafersuppe Hafersuppe
Montag, Kalbsragout Marengo dazu Polenta Griess-Gemisegratin mit Blindner Gerstensuppe*
09. Dezember und Rotkraut Ofentomaten dazu Brot

Geback

Dienstag, Gefligelcréme Bouillon mit Ei
10__ Dezember Spaghetn Alfredo mit Speck?*, Frittierte Bananen mit sliss-sauer- Birchermiiesli mit Brot
Weihnachts- Champignons, Tomaten und Rahm Sauce dazu Ebly
bankett Ost Frichtequarkcréme Frichtequarkcréme
Mittwoch Steinpilzcreme Steinpilzcréme
ittwoch, i i
11. Dezember Saytierte Pouletbrust mit Kartoffel-Riieblichiiechli mit Chas-Chiiechli mit
Weihnachts- ; 9 ! . Ratatouille Grosis-Salatmischung
Paprikakartoffeln und Wintergemise i
bankett West1 e Zwetschgenkompott mit Zimtrahm
Zwetschgenkompott mit Zimtrahm
Donnerstag, Tomatencréme Tomatencréme
12. Dezember Glasierte Schweinshaxe* mit Walliser Rdsti mit Tomaten und Entlebucher Eierrdsti
Weihnachts- Gemdusereis Kése uberbacken dazu Nisslersalat mit Ei
bankett West2 Berliner Berliner
Currysuppe
Freita Fischgaletten an Weissweinsauce Currysuppe
9 mit Dill dazu Salzkartoffeln und Gemiseragout auf Toastbrot Apfelkuchen mit Rahm
13. Dezember o N
Brokkoli mit Mandeln Geback

Samstag,
14. Dezember

Gerostete Griesssuppe
Fleischkrapfli* mit Gemusegarnitur
Orangensalat

Gerostete Griesssuppe
Mit Mozzarella gefillte Reiskugeln
auf Currysauce mit
Gemdisegarnitur
Orangensalat

Kaseteller mit Gschwellti

Sonntag,
15. Dezember

Bouillon mit Backerbsen
Marinierter Schweinshals* dazu
Schupfnudeln mit Blattspinat und
Schwarzwurzeln
Royalschnitten

Bouillon mit Backerbsen
Panierte Sellerieschnitzel mit
Bratkartoffeln und Mischgemuse
Royalschnitten

Café Complet mit
gemischter Fleisch*- und
Kaseplatte

*Enthalt Schweinefleisch

** kann Spuren von Antibiotika enthalten

\/_Venn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inlandischer Produktion
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel fir Fisch aus nachhaltiger Fischerei
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein

Bitte am gleichen Tag bis spatestens um 10.00 Uhr anmelden!
Mittagessen Fr. 21.--  Sonn- und Feilertage Fr. 24.--
Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt)



