Menuplan Woche 44 28.10.2024. bis 3.11.2024 %onua/

GUT BEGLEITET IM ALTER

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
28.10.2024 29.10.2024 30.10.2024 31.10.2024 1.11.2024 2.11.2024 3.11.2024
Tagessuppe Gemisecremesuppe Rindsbouillon Kréautercremesuppe Hafercremesuppe Karottencremesuppe Spinatcremesuppe Siisskartoffelsuppe
Als Alternative servieren
wir Ihnen téglich eine
Bouillon
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Tagessalat
Siedfleisch Poulet - Kasimir Spatzli-Gemiisegratin Schweinsgeschnetzeltes|Gebratenes Forellenfilet|Gebackener Fleischkase|  Suure Mocke vom
Meerrettichsauce Currysauce an Rahmsauce Pommery - Senfsauce 1) Thymiansauce Hirsch (2)
Menu Salzkartoffeln Trockenreis Gnocchi "Mdllerin Art" Polenta Rotweinsauce
Dorrbohnen Fruchtgarnitur Karotten Duo Bratkartoffeln Romanesco Kurbis-Kartoffelstock
Blattspinat Rotkraut mit Apfel
Spinat-Kartoffel-Frittata Tofu-Curry L . . Zucchettipiccata Pochiertes Ei Késetaler (Ziegenkéase) Suure Mocke vom
Mornay-Sauce Trockenreis Spatzli-Gemusegratin Tomatensauce an Buttersauce Mangochutney Sellerie
Menu Konfierte Rispentomaten Fruchtgarnitur an Rahmsauce Gnocchi Bratkartoffeln Polenta Rotweinsauce
(vegetarisch) Karotten Duo Blattspinat Romanesco

Krbis-Kartoffelstock

Nusslersalat

Mozzarella

Aprikosen mit
Schlagrahm

Rotkraut mit Apfel
Herbstkarte Von Montag bis Freitag bietet unsere Herbstkarte alternative Gerichte zum Mittagsmenu. Diese kdnnen Sie jeweils am
Vortag bis 13.00 Uhr bestellen.
Cailler Muffin Toblerone Mousse  |[Heidelbeer- Quarkcreme Fruchtsalat Cremeschnitte Vanilleflan mit Himbeer-Kéasesahne
Tagesdessert Fruchtsauce Schnitte
Spaghetti "Carbonara” | Cervelat im Blatterteig Fotzelschnitte Minestrone Pizza mit Tomaten, Fruchtkuchen mit Cafe Complet
Abendessen Nusslersalat Apfelkompott Tessiner Brot Schinken, Basilikum und Aprikosen mit "Traditionell"
Mozzarella Schlagrahm Zopf und Butter
Abendessen | Spadre | Gemise | Focicite
- u i i ; ilikum u
Tessiner Brot
(vegetarisch) Gemusestreifen

"Traditionell"
Zopf und Butter

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitend en auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen
werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Meniiplan ausgewiesen. (1) Forellenfilet, Zucht, Tiirkei (2) Hirsch Osterreich



