Menuplan

13. Januar - 19. Januar 2025

%anuh‘f

SCHONEGG

Unter dem Dechwon  COMCANA

. Mittagessen
Mittagessen ges Abendessen
vegetarisch
Rueblicreme Rieblicréme

Poulet Cordonbleu* mit

Ribkohl und Riebli
Friichtequarkschnitte

Frichtequarkschnitte

Montag, Kartoffelkroketten und Kohlrabi- Qefullte Tomaten mllt Entlebucher-Eierrdsti mit
13. Januar Gratin Basilikumsauce und Spiralen Kopfsalat
Nussgebsick Nussgeback
Pilzcréme
Dienstag, Schwelnsges_chn_etzelt__es Casimir P_!Izcreme Chashomli mit
14. Januar dazu Reis mit gerdsteten Gemdise-Lasagne
i X Randensalat dazu Brot
Pinienkernen und Erbsen-Mornay Vanillecornet
Vanillecornet
Blumenkohlsuppe
Mittwoch, Blumenkohlsuppe Ananas im Kokosmantel dazu N . .
Kalbsragout dazu Polenta und . Kartoffelreibkiichlein mit
15. Januar o Currysauce und Ebly mit
Zucchetti mit Sauerrahm - . Blattsalat
; Gemusestreifen
Frische Ananas ;
Frische Ananas
Donnerstag Klare Gemdsesuppe Klare Gemusesuppe . .
’ Schweinsadrio* an Zwiebelsauce mit . o N . Fruchte Topfenknodel mit
16. Januar s N . Pilz-Pastetli mit Gemusegarnitur .
Roésti und Gemiseallerlei . : Vanillesauce
. : Himbeeren mit Rahm
Himbeeren mit Rahm
Lauchcréme Lauchcréme
Freitag, Im Ei gebratenes F!SChf'l.et m|t Sellerie-Piccata mit Schinkengipfeli* dazu
Tartarsauce dazu Weissweinrisotto . . ,
17. Januar ; Gemiserahmsauce und Penne Grosis-Salatmischung
und Blattspinat . X
. N Frichtequarkcréme
Frichtequarkcréme
Geflugelcréme Bouillon mit Backerbsen
Samstag, Hoérnli-Hackfleisch-Eintopf mit Gemduseragout auf Toastbrot mit Birchermiiesli mit Brot
18. Januar Champignon-Curry und Sauerrahm Ofentomaten
Apfelmus mit Vanillerahm Apfelmus mit Vanillerahm
Bouillon mit Fideli Bouillon mit Fideli
Rindsschulterbraten an . . R, Café Complet mit
Sonntag, . . Frichtespiessli mit sliss-sauer- - -
Rotweinsauce mit Butternudeln, ey gemischter Fleisch*- und
19. Januar Sauce dazu Basmatireis

Kaseplatte

*Enthalt Schweinefleisch

** kann Spuren von Antibiotika enthalten

\/_Venn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inlandischer Produktion
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel fir Fisch aus nachhaltiger Fischerei
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein

Mittagessen Fr. 21.--

Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt)

Bitte am gleichen Tag bis spatestens um 10.00 Uhr anmelden!
Sonn- und Felertage Fr. 24.--



