
Menüplan  
21. Oktober – 27. Oktober 2024 
 

  

 
                                  

         

 *Enthält Schweinefleisch  ** kann Spuren von Antibiotika enthalten 
 

Wenn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inländischer Produktion 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
 
MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel für Fisch aus nachhaltiger Fischerei 
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein 
 
 

Bitte am gleichen Tag bis spätestens um 10.00 Uhr anmelden! 
 Mittagessen Fr. 21.--     Sonn- und Feiertage Fr. 24.-- 

Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt) 

 
Mittagessen  

Mittagessen 
vegetarisch  

Abendessen 

Montag, 
21. Oktober 

Currycrème 
Pouletgeschnetzeltes süss-sauer 

dazu Reis und Mischgemüse 
Apfelmus mit Vanillerahm   

Currycrème 
Mit Gemüse gefülltes Pastetli 

Apfelmus mit Vanillerahm   

Ravioli* mit Käse 
überbacken dazu Grosis-

Salat und Brot       

Dienstag, 
22. Oktober Kürbis Zmittag      Kürbis Zmittag      Schinkengipfeli* dazu 

Nüsslersalat mit Ei       

Mittwoch, 
23. Oktober 

Bouillon mit Ei 
Hacksteak* mit Pilzsauce dazu 

Polenta und Rahmspinat  
Vanille Cornet  

Bouillon mit Ei 
Panierte Auberginen mit Chilisauce 

dazu exotisches Gemüseragout  
Vanille Cornet 

Birchermüesli mit Rahm  

Donnerstag, 
24. Oktober 
 

Minestrone  
Paniertes Kalbsschnitzel mit 

Ketchup dazu gebratene 
Kartoffelwürfel, Erbsen und Rüebli 

Himbeeren mit Rahm     

Minestrone  
Früchtespiessli mit Mango-Chutney 

dazu Couscous mit 
Gemüsestreifen  

Himbeeren mit Rahm     

Tomatenrisotto mit 
Reibkäse dazu 

Herbstsalat       

Freitag, 
25. Oktober 

Geröstete Hafersuppe 
Fischteak Bordelaise an 

Dillrahmsauce mit Gemüserisotto 
Schoggicrème mit Rahm               

Geröstete Hafersuppe 
Birnen-Brot-Käseauflauf  
Schoggicrème mit Rahm               

Zwetschgenkuchen mit 
Rahm               

Samstag, 
26. Oktober 

Lauchcrème 
Kalbsbratwurst* mit Senfmousse 

dazu Kartoffelsalat  
Gebäck  

Lauchcrème 
Mit Käse überbackene 

Gemüserösti  
Gebäck 

Gulaschsuppe mit 
hausgemachten 

Zopfteigbrötli              

Sonntag, 
27. Oktober 

Bouillon mit Backerbsen 
Mariniertes Schweinsnierstück* mit 
Basilikumnudeln, Vichyrüebli und 

Bohnen 
Früchtequarkschnitte mit Rahm  

Bouillon mit Backerbsen 
Gemüselasagne mit Tomatencoulis  

Früchtequarkschnitte mit Rahm 

Café Complet mit 
gemischter Fleisch*- und 

Käseplatte 


