Menuplan

3. Februar - 9. Februar 2025
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SCHONEGG

Unter dem Dechwon CONCANQ

. Mittagessen
Mittagessen ges Abendessen
vegetarisch
Kurbiscréme Kulrbiscreme
Hackbraten* nach Hausfrauenart mit . ,
Montag, Dinkelbraten an Thymiansauce . .
Bratensauce dazu Kartoffelstock und Bundner Gerstensuppe
3. Februar dazu Kartoffelstock und Erbsen
Erbsen Frischer Fruchtsalat
Frischer Fruchtsalat
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe
Diensta Rindsgeschnetzeltes an Linsen-Tatschli an Kerbelsauce mit Aofelkiichlein dazu
9 Pfeffersauce mit Nudeln und buntem Gemiise-Gersotto und P e
4. Februar Vanillesauce mit Zimt
Rosenkohl Rosenkohl
Schokoladenmousse Schokoladenmousse
Ratatouillecréeme
Ratatouillecréme Auberginen-Feta-Rdllchen an
Mittwoch, Kalbsadrio* an Rahmsauce mit Rahmsauce dazu romische Kaseteller mit Gschwellti
5. Februar Griessnocken und Gemusestabchen Griessnocken und und Krauterquark
Marinierte Orangenwurfel Gemusestabchen
Marinierte Orangenwdirfel
Rindsbouillon mit Eierflocken Rueblicreme ~
. , Spanische Tortilla mit
Glasierter Trutenbraten an Bratenjus N . .
Donnerstag, ; . Bratkartoffeln, Wurzelgemuse und Tomatenrisotto mit
mit Honig dazu Bratkartoffeln und N \
6. Februar N PR Krautern dazu Randen- Blattspinat
Pfalzerriebli mit Krautern . .
Tirami Apfelchutney mit Chili
iramisu L
Tiramisu
Pastinaken-Kartoffelcreme Pastinaken-Kartoffelcreme
Freita Gebratenes Saiblingsfilet an Quornragout mit Gemuserdschen Birchermuesli mit
7 Feb%uar Buttersauce mit Calvados dazu dazu Trockenreis und Waldbeeren dazu
' Trockenreis und Brokkoliréschen Brokkolirdschen Ruchbrot
Meringue mit Rahm Meringue mit Rahm
_ Gemusecreme Gemisecreme
Samsta Alplermagronen* mit Gebratene Gemisefrikadellen mit
9 Zwiebelschwitze dazu Reibkase und Quark-Sauerrahm-Dip dazu Gulaschsuppe mit Brot
8. Februar .
Apfelmus Pommes frites und Rahmlauch
Schokoladenkugeln Schokoladenkugeln
Lauchsuppe
_Lauchsuppe Gefiillte Kohlrabi an , .
Schweinsbraten* mit Rosmarinjus ; . Café Complet mit
Sonntag, I .. Rosmarinsauce dazu Bramata mit : .
dazu Bramata mit Frischkase und ) N - gemischter Fleisch*- und
9. Februar . Frischkase und gelbe und grine N
gelbe und griine Bohnen Bohnen Kaseplatte
Torta della Nonna
Torta della Nonna

*Enthalt Schweinefleisch

** kann Spuren von Antibiotika enthalten

Wenn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inlandischer Produktion
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel fir Fisch aus nachhaltiger Fischerei
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein

Mittagessen Fr. 21.--

Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt)

Bitte am gleichen Tag bis spatestens um 10.00 Uhr anmelden!
Sonn- und Felertage Fr. 24.--



