Menuplan

24. Marz - 30. Marz 2025

%anub‘f

SCHONEGG

Unter dem Dechwon  COMCANA

. Mittagessen
Mittagessen ges Abendessen
vegetarisch
Reiscréme Reiscréme
Schweinefleischvogel* an Quorns_chmtzel an Biindner Pizokel mit Wirz
Montag, Bratensauce dazu Weissweinsauce dazu und Speck* an
24, Marz Knoblauchkartoffeln und Knoblauchkartoffeln und Rahnasauce
Blattmangold Blattmangold
Zitronencake Zitronencake
Dienstag, Berner-Platte Berner-Platte .. . .
25. Mérz Kokosmousse Kokosmousse Kaseplatte mit Gschwellt
Tomatencréme Tomatencréme
: Kalbsgeschnetzeltes an Gebratene Austernpilze an . .
Mittwoch, C Tomatenrisotto mit
26. Méarz i antadogsayce daz__u . __Cantadogsa.uce daz__u . Blattsalat und Brot
' Barlauchspatzli und Riebli Barlauchspatzli und Riebli
Quarkcréme mit Banane Quarkcréme mit Banane
Champianonsuppe Champignonsuppe
P9 PP . Geflllte Peperoni an vegetarischer Kartoffelsuppe mit
Donnerstag, Emmentaler Lammvoressen mit . ) . " .
i . Bratensauce mit Thymian und Schweinswirsten* und
27. Marz Kartoffelstock und sautierten Bohnen - .
Vanilleflan mit Rhabarberkompott Gemuse-Quinoa Brot
Vanilleflan mit Rhabarberkompott
Ger0stete Griesssuppe Ger0stete Griesssuppe
Freita Gebratenes Dorschfilet an Falafel-Edamame-Ballchen mit Dip Fruchtkuchen mit Aofeln
9, Krautersauce dazu Bramata Polenta dazu Bramata Polenta und P
28. Méarz . . und Schlagrahm
und Ratatouille Ratatouille
Mini Berliner Mini Berliner
Mediterrane Gemiisesuppe Mediterrane Gemusesuppe
Samstag, . esuppe. Spaghetti mit Soja Gehacktem Schinkengipfeli* mit
- Spaghetti Bolognese mit Reibkése " " S )
29. Mérz ; Bolognese" dazu Reibkase Beilagensalat
Erdbeerglace mit Schlagrahm ;
Erdbeerglace mit Schlagrahm
Spargelcreme Spargelcreme
Schweins-Cordon Bleu* mit Kichererbsen-Ricottabratling dazu Café Complet mit
Sonntag, Zitronenschnitz dazu Pommes frites | Barlauchdip mit Pommes frites und emischter Flgisch*- und
30. Marz und Gemisebouquet Gemisebouquet 9 Kaseplatte
Mango-Créme-Fraiche-Torte Mango-Créme-Fraiche-Torte P

*Enthalt Schweinefleisch

** kann Spuren von Antibiotika enthalten

Wenn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inlandischer Produktion
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel flr Fisch aus nachhaltiger Fischerei
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein

Bitte am gleichen Tag bis spatestens um 10.00 Uhr anmelden!
Mittagessen Fr. 21.--  Sonn- und Feilertage Fr. 24.--
Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt)



