
 

Menüplan 
25.11. bis 1.12.2024 
Zu jedem Menü servieren wir Ihnen einen kleinen Salat 
 
 Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Abendessen 

 
 
Montag 
25.11.2024 

 

Basler Mehlsuppe  
 

Zwiebeln-Käsekuchen 
 

Meringues mit Glace 
 

 

Basler Mehlsuppe  
 

Zwiebeln-Käsekuchen 
 

Meringues mit Glace 
 

 
 
 
 
 

Tagessuppe 
Apfelchüechli mit Zimtzucker 

und Vanillesauce 
 

 
 
Dienstag 
26.11.2024 

 

Wirsingsuppe 
 

Schweinsschnitzel 
Champignonsauce 

Pommes Frites 
Pfirsich Garnitur 

 

Nussgipfel 
 

 

Wirsingsuppe 
 

Gebratener Tofu 
Champignonsauce 

Pommes Frites 
Pfirsich Garnitur 

 

Nussgipfel 
 

 
 
 
 
 

Tagessuppe 
Pilzschnitten 

Maissalat 
 
 
 
 

 
 
Mittwoch 
27.11.2024 

 

Selleriecrèmesuppe 
 

Blätterteigpastetli mit 
Fleischfüllung 

Erbsli und Rüebli 
 

Orangenmousse 
 

 

Selleriecrèmesuppe 
 

Quorngeschnetzeltes  
Paprikasauce 
Trockenreis 

Erbsli a la creme 
 

Orangenmousse 
 

 
 
 
 
 

Tagessuppe 
Grossmutterhörnli an 

Bratensauce 
Gebratene Cervelats 

Rüeblisalat 
 
 
 
 

 
 
Donnerstag 
28.11.2024 

 

Champignoncremesuppe 
 

Sautierte Pouletbrust 
Senfsauce 

Müscheli Tricolore 
Zweifarbige Rüebli 

 

Rosinenschnecke 
 

 

Champignoncremesuppe 
 

Yasojaschnitzel 
Senfsauce 

Müscheli Tricolore 
Zweifarbige Rüebli 

 

Rosinenschnecke 
 

 
 
 
 
 

Tagessuppe 
Ravioli mit Käse überbacken 

Selleriesalat 
 
 
 
 

 
 
Freitag 
29.11.2024 

 

Randensuppe 
 

Zanderfilet Wienerart 
Remuladensauce 

Dillkartoffeln 
Blattspinat mit Knoblauch 

 

Zimtglace mit Zwetschgen 
 
 

 

Randensuppe 
 

Pochiertes Ei auf Blattspinat 
Dillkartoffeln 

 

Zimtglace mit Zwetschgen 
 

 
 
 
 
 

Tagessuppe 
Militärkäseschnitte 

Grüner Salat 
 
 
 
 

 
 
Samstag 
30.11.2024 

 

Suppe Flämische Art 
 

Saucisson 
Berner Zungenwurst 

Salzkartoffeln 
Lauchgemüse 

 

Mandarinen 
 

 

Suppe Flämische Art 
 

Gemüsemedaillons 
Salzkartoffeln 
Lauchgemüse 

 

Mandarinen 
 

 
 
 
 
 

Tagessuppe 
Fotzelschnitten mit 

Zimtzucker 
Apfelmus 

 
 
 
  

 
Sonntag 
1.12.2024 

 

Bouillon mit Eifäden 
 

Kalbsschulterbraten 
Steinpilzsauce 

Kartoffelkroketten 
Blumenkohl Mimosa 

 

Lebkuchenmousse 
 

 

Bouillon mit Eifäden 
 

Quorn Schnitzel 
Steinpilzsauce 

Kartoffelkroketten 
Blumenkohl Mimosa 

 

Lebkuchenmousse 
 

 
 
 
 
 

Tagessuppe 
Tessinerteller mit Brötli 

 
 
 
 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten Allergene und / oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.  
Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. 

 Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. 

Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen  

 


